GRAND DINER OLYMPIEN

ELABORE PAR STEPHANE CARRADE -~ SAMEDI 21 JUILLET

AMUSE-BOUCHE

Fleur de courgette farcie aux champignons de souche de
Madiran,
Quelques lamelles crues, soupe de poisson de riviere

ENTREE

Noix de joue noir de Bigorre confice,
Sur un palet d’aubergine aux ¢pices douces,
Salade d’herbes, sauce tomate-myrcille

PLAT

. /
La poule noire Gasconne troussee,

Poule au pot d’¢ce, légumes du moment,
Sauce Albuféra



FROMAGES

L’ardoise de fromages de Dominiqgue BOUCHAIT, meilleur

ouvrier de France
Croustille de pain

DESSERT

Vaporeux au mais doux, glace au lait cru,
Caramel au beurre sale fume, popcorn

Pain de campagne tranché (fournisseur Humblot)

Café Expresso / Thé

LES VINS

Sélection des vins les plus prestigieux par Alain Brumont



GRAND BUFFET

SIGNE PAR STEPHANE CARRADE - VENDREDI 21 & DIMANCHE 23 JUILLET

HORS D'"OEUVRES...

Salade de Tomates du Jardin au Vinaigre Balsamique
"Gersois", Feta, Basilic et Myrtilles

Tempura de Piment Padron farci de Morue
et aubergine aux notes de Tagetes

Cannelloni de mulet au Piment Béarnais, legumes et herbes du
Potalglfer de Bouscassé
Ketchup de Péche, The, Plancton maricime
Pomme de Terre farcie aux Pieds de cochon, oignons de

Trébons et Gratinee au Pur Brebis
Salade aromatique

LES PLATS

Torcillas aux Pommes de Terres et oignons caramelises
Piperade Seche et Furikake

Cuisse de Poulette a l'oignon de Trebons et
Pacherenc Sec

Marmitako de Thon rouge, Pomme de Terre et corne de Boeuf



LES LEGUMES
Tomates confites, Pesto et Greuil de Brebis
Courgette Boule, riz mimosas

Betteraves chioggia en Vinaigrette chaude aux notes de
Geranium rosat et lentilles du coin

LES DESSERTS

Gateau au Pacherenc Sec et lin des Pyrénées

Tarcelecte de Myrrilles Sauvages
Mousse de fromage de Campagne

1/2 Péche au sirop de verveine, insert framboises, amandes

fraiches et fleur de sel

Pain perdu de Brioche, lait de Poule vanille,
Quelques fruits rouges

LES VINS

Sélection des vins les plus prestigieux par Alain Brumont



AU NUITS IMPERIALES AU -09-
BRUMNONT S CHATEAU MONTUS 2 taoas

Chateau Montus & Chateau Bouscassé

Les Nuits Impériales reposent sur le sou-
hait de partager et de vivre des moments

uniques réunissant le théatre et le vin, deux S DOADUIIENCIS
ts a la méme vocation : transmettre Parking gratuita proximite
arts 4 L. " ) Accessible aux personnes a mobilité
Deux héritages pour un méme langage, Gl DES DlEUX

celui dexprimer, défendre et glorifier la
qualité, les valeurs et 'amour de notre pa-

trimoine viticole ! Pau —\ J
Le Chateau Montus, lieu emblématique

Maumusson-Laguian

de la vigne et du vin dans le Sud-Ouest, [\
accueille pour sa 2¢ édition un nouveau Chéteau*_/gﬁ‘;i”ssé
spectacle théatral son et lumiere, pro- — Montus

duit par Chateau Montus et Bouscas-

sé... Projection sur la facade du chateau
et experience théatrale, sensorielle et
savoureuse, au cceur de I'Olympe et des
origines du vin...

Une création originale, tout public, écrite
et co-mise en scene par Frédéric Garces
(Cie des Odyssées), mise en scene par
Bruno Spiesser (Théatre Fébus) pour trois
représentations spectaculaires au cceur
de ce site majestueux !

Mont-de-Marsan

Tarbes

Castelnau-Riviere-Basse

Auch

r

Contact Billetterie
contact@brumont.fr www.brumont.fr Toulouse
05.62.69.74.67 festik.net
Tarifs spectacle Tarif buffet
Adulte : 25 € 25€ /personne
Etudiant : 18 € Tarif diner Olympien —
Jeune public (a partirde 10 ans): 15 € 75€ /personne +Espace
pique-nique
en acces libre .
SPECTACLE & REPAS SUR RESERVATION - PLACES LIMITEES  [[HSUMESERIEEE CHATEAU HONTUS DINER « SPECTACLE THEATRAL SON & LUMIERE

CASTELNAU-RIVIERE BASSE

St ECRITURE ET CO-MISE EN SCENE : FREDERIC GARCES « MISE EN SCENE : BRUNO SPIESSER




ET LE NECTAR DES DIEUX

Dionysos, dieu libérateur, symbole de la célébration, du vin et du
théatre, sera notre protagoniste. Nous découvrirons pourquoi
Zeus, son pere, I'a volontairement cacheé sur terre ou, ignorant son
héritage divin, il apprendra a vivre parmi les hommes. Il découvrira
son veritable role lorsque la veérité sur ses origines le guidera de
I'Olympe aux enfers. Mais il provoquera la révolte des dieux en déro-
bant le nectar sacré avec I'ambition de l'offrir aux hommes.

Son parcours sera initiatique, sensible et percutant, dréle et émou-
vant, afin que soit finalement révélé son véritable role, loin des
théatres et des lumieres de I'Olympe, mais sur une terre fertile et
patiente, préte a murmurer les secrets d'un grand vin a l'oreille de
celui qui saura lécouter.

Ecriture et co-mise en scéne : Frédéric Garces

Mise en scéne : Bruno Spiesser

Distribution : Emanuela Perrupato, Fiona Petot, Fredéric Garces, Hippolyte
Jurado, Bruno Spiesser

Vidéo et mapping : Médéric Grandet

Costumes : Caroline Laroche et Camille Motte

Son et lumieére : Julien Jean-Jean et Laurent Aranda

Production : Laurence et Alain Brumont - Chateau Montus et Chateau Bouscassé

Programme

17h - 18h30 &>

A partir de 19h =&

22h

Dionysos et le nectar des dieux, spectacle théatral son et lumiere

17h - 18h30 &>

A partir de 19h ==

22h
Dionysos et le nectar des dieux, spectacle thééatral son et lumiere

17h - 18h30 %

A partir de 19h =5

22h
Dionysos et le nectar des dieux, spectacle théatral son et lumiere _



